
 

ラデッシュの芽でみそ汁作りをしました！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

押水第一小学校 
すみれ学級通信 
１１月１２日 ２２号 

 ある日の放課後、みずきさんから「明日、ラデッシュの芽でみそ汁を作るから一緒に作らん？」とお

誘いを受け、すみれの２人も一緒に作ることにしました！次の日、朝からせっせと３人でみそ汁作りに

挑戦しました！きれいに手を洗い、用具を準備し、さぁ調理開始です！３人とも、お家でお手伝いをし

ているおかげか、包丁の使い方や、調理の仕方がとても上手でびっくりしました。３人で分担を決め

て、それぞれの仕事をしっかりと行うことができました。 

①水をお茶碗で測りながら鍋に入れる。 

②油揚げを包丁で切る。（それぞれ大きさを考えながら切りました！） 

③沸騰したら、油揚げと顆粒だしを入れて、少し煮立たせる。 

④火を止めてみそを入れる。（味見をしながらいい味になるまで入れました！） 

さぁ、美味しいそうな、みそ汁が完成し、食べてみると・・・とっても、とっても美味しかったです！ 

ラディッシュの緑が鮮やかで、油揚げの甘みもあり、みんなたくさんおかわりをして食べました！ 

せっかくなので、堀さんと校長先生にもおすそ分けをすると、とっても喜んで食べてくれました♪ 

「美味しかった！」と言ってもらえると、作った甲斐がありますね！３人も嬉しそうでした。 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

うん！！おいしい♪ いい味が出てるねぇ！！ 

ごちそうさまでした！ 

 家でも作ってみたいな♪ 


